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1. Il nostro tartufo
e 100% Italiano

L'origine, la provenienza e la lavorazione
sono interamente italiane.

Il nostro tartufo & classificabile come
made in Italy ai sensi della normativa
vigente, poiché lavorazione, cavatura ed
il confezionamento sono compiuti
esclusivamente sul territorio italiano.




2. Lo consegniamo
noi a mano

Saremo noi a portare il tartufo da te per assicurare
nelle misure massime la sua conservazione
durante il tragitto.

NON affidiamo il trasporto a enti o a terze parti
ma soltanto al nostro staff.

Possiamo cosi GARANTIRE la ricezione

del prodotto e le sue condizioni.




3. Hai uno sconto

In base alla
quantita ordinata

Piu tartufo ordini e maggiore sard
lo sconto che applichiamo.

Esempio:

da 100g a 200g = 5% di sconto
piu di 200g = 10% di sconto

*Quantia totale ad ogni ordine




4. Sarai presente
In Corso Buenos
Aires b3

Nella strada commerciale
piu importante d'Europa.
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La nostra Brochure

Oltre ad ottenere tutti i vantaggi
dell'affidarti a dei veri esperti del Re

della cucinaq, sarai presente sulla nostra
brochure, dove consigliamo ai nostri clienti,
tutti i ristoranti che hanno deciso

di affidarsi a La Boutique del Tartufo.
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Tartufi che puoi
trovare a
La Boutique del Tartufo

Corso Buenos Aires 53, Milano
laboutiquedeltartufo.it



Il Tuber Magnatum Pico
(Tartufo Bianco Pregiato).

Disponibile da settembre a dicembre.

Il pit pregiato e ricercato, tra tutte le tipologie
del Re della cucina commestibili.

Il Tuber Melanosporum
(Tartufo Nero Pregiato).

Disponibile da novembre a marzo.
E il piti noto e nobile tra i tartufi neri:
piu conosciuto come il tartufo di Norcia.

Il Tuber Uncinatum
(Tartufo Nero Uncinato).

Disponibile da settembre a dicembre.
Prende il nome dalla forma a uncino
delle sue spore.



Il Tuber Aestivum Vitt.
(Tartufo Nero Estivo).

Disponibile da maggio a ottobre.
Con un profumo piacevole e delicato
e il piu utilizzato in cucina.

Il Tuber Albidum Pico
(Tartufo Bianchetto).

Disponibile da gennaio ad aprile.
Considerato il fratello minore del bianchetto.



Chi siamo?
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La Boutique del Tartufo nasce dal progetto
di portare il tartufo nel cuore di Milano,

con lidea di creare il posto perfetto per tutti
gli amanti del diamante gastronomico.

Spinti da uno spirito collettivo imprenditoriale:
il 15 Ottobre 2021 viene inaugurata

“La Boutique del Tartufo”

in Corso Buenos Aires 53, Milano.

Il vero e unico punto di riferimento per tutti
gli amanti dell'oro dei boschi.




E-commerce
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La Boutique del Tartufo € la prima in Italia

con un E-commerce capace di garantire 3 elementi
indispensabili per un’esperienza di acquisto
differente da qualunque altra:




— Prodotti di cui si conosce storia e provenienza,
perfettamente imballati per assicurarne
la freschezza anche dopo essere stati spediti.

— Pagamenti online in totale sicurezzq,

grazie ai servizi Stripe e Paypal verificati

da un revisore certificato. Cosi potrai collegare
qualsiasi carta in maniera protetta.

— Immagini di qualita e un’interfaccia semplicissima
e intuitiva. Basterd scegliere tra le decine

di prodotti disponibili, le pregiate tipologie

di tartufo fresco e le creative Box Regalo.

Dopo l'acquisto, riceverai conferma da un operatore,
che ti accompagnera nella fase finale

con tutti i dettagli del tuo ordine.



Affidati a degli esperti
del tartufo
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Affidandoti a La Boutique de Tartufo avrai

a disposizione dei veri e propri esperti

del diamante dei boschi.

Sul nostro sito potrai trovare tutte

le informazioni e le novitd, sempre aggiornata,
sul mondo del tartufo.

Per non parlare delle nostre curiosita

e delle gustose ricette che vi proponiamo
ogni mese!

| nostri esperti conoscono alla perfezione

I'oro dei boschi e sono ben felici di condividere
tutti i segreti che si celano dietro questo
fantastico frutto della terra!
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